Atuacao do médico veterinario nainspecao de alimentos de origem animal
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INTRODUCAO

CONSIDERAGCOES FINAIS

Diferentemente do que muitas pessoas imaginam, o
trabalho do médico veterinario vai além do tratamento de
animais de companhia, e a sua atuacdo é essencial na
cadeia de producao dos alimentos que chegam a mesa dos
consumidores.

Ao preservar a saude e bem-estar dos animais e assegurar
a produtividade dos rebanhos, ele diminui o risco da
transmisséo de doencas ao homem e controla as condi¢cfes
de higiene em produtos destinados a alimentacdo, o que
faz deste profissional um sanitarista por exceléncia.

E de responsabilidade do médico veterinario obter a
qualidade e a seguranca dos alimentos, e isso inicia-se
ainda na fazenda, com o nascimento do animal, e segue
por todos os processos de ante e post mortem, como
nutricdo alimentar, controle sanitario dos animais e do
ambiente em que s&o criados, abate, manipulagéo,
conservagdo, acondicionamento, embalagem, transporte,
depoésito e rotulagem.

METODOLOGIA

Para garantir que os produtos de origem animal cheguem a
mesa do consumidor em condicbes adequadas ao
consumo, diversos procedimentos devem ser seguidos
rigorosamente para garantir a seguranca alimentar. Os
veterinarios também sao responsaveis por garantir que o
produto acabado chegue ao consumidor em condic8es
sanitarias e higiénicas adequadas. Acredita-se que muito
poucas pessoas entendem o papel do veterinario na
inspecéo de produtos de origem animal. E muito importante
gue todos entendam que a pratica veterinaria é essencial
para garantir o controle quando necessério para
comercializar carne de alta qualidade e outros produtos de
origem animal para os consumidores. A também planeja
demonstrar ao publico que os produtos de origem animal
sdo seguros para consumo e provém das rigidas medidas
de higiene animal da na fazenda, durante o abate e durante
a distribuicdo de alimentos.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Realizar uma  pesquisa  bibliografica sobre a
regulamentacao de inspec¢éo de produtos de origem animal.
para isso foram feitas buscas em materiais como o
Regulamento do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (MAPA) e na Revista Brasileira de Saude e
Produ¢cdo Animal da UNIFESP. As palavras-chave
utilizadas foram: Inspecdo, Produto de origem animal;
Médico Veterinario.

RESUMO DO TEMA

De modo geral, o RIISPOA (BRASIL, 2017) determina a
inspecdo e a fiscalizacdo de todos os animais destinados
ao abate, assim como da carne, pescado, leite, ovos,
produtos de abelhas e seus respectivos derivados,
comestiveis ou néo.

As acdes de inspecdo devem ser aplicadas em todas as
etapas da cadeia alimentar, sob o ponto de vista industrial e
sanitario: na inspecao ante e post mortem dos animais, ou
seja, antes e apOs o abate, quando aplicavel, de acordo
com a espécie animal. Uma vez que os alimentos foram
recebidos em conformidade com os padrdoes técnicos
legais, o médico-veterinario acompanha e realiza as
atividades de inspecéo para garantir um alimento seguro.

O fato é que estes tipos de fiscalizacdes visam identificar
problemas, contudo, a garantia de que a alimento esta apto
para consumo depende da responsabilidade do médico-
veterinario  aplicar  preceitos de boas préticas
agropecuarias.
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