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INTRODUÇÃO 

 O leite é o alimento mais rico em nutrientes, carboidratos, proteínas, vitaminas , seus 

minerais e o cálcio que são alimentos essênciais para a dieta em todas as faixas etárias, 

sendo assim a qualidade é essencial para a segurança do consumidor final, e a cada dia 

aumenta mais a preocupação com a qualidade e segurança do leite, porque o 

consumidor está mais consciente em relação a saúde e dos riscos da ingestão produtos 

de baixa qualidade.  

DESENVOLVIMENTO  

No Brasil tem sido discutida a qualidade e sanidade do leite, em 2002 o ( Mapa) publicou 

instruções normativas na qual estão estabelecidos requisitos e padrões mínimos para a 

produção de leite cru. A retirada do leite cru de forma higiênica e essencial para a 

qualidade do produto final produzido pela indústria. A produção leiteira está presente 

em todo território nacional e é caracterizada por pequenas propriedades com base 

familiar que estão liderando a cadeia produtiva do leite a melhoria na qualidade da 

qualidade do leite no país depende de capacitar e conscientizar todos os envolvidos na 

cadeia de produção leiteira o papel educativo entra no acréscimo do conhecimento 

técnico a vivência do produtor rural. Fatores que interferem na qualidade do leite Saúde 

da glândula mamária higiene na parte da ordenha o ambiente em que a vaca fica 

alojada. No processo de obtenção do leite e onde acontece a maior vulnerabilidade do 

leite podendo ocorrer contaminação por sujidades microrganismos e substâncias 

químicas nas ordenhadeiras mecânicas por insetos nas mãos do ordenhador poeira 

entre outros, a produção higiênica contribui para uma baixa carga de microrganismos 

no leite tornando o alimento menos suscetível a alteração. Contagem de células 

somáticas do leite A contagem é uma ferramenta de grande importância para a 

avaliação de presença de mastite subclínica no rebanho bovino e para estimar perdas 

na produção de leite, também é um dos principais parâmetros utilizados para o 

pagamento diferenciado ao produtor pelos laticínios. 

 Palavra chave Sanidade na produção leiteira e higienização  

CONCLUSÃO 

 O objetivo desse artigo e consientizar a papulaçãoem relação a saúde, e dos riscos da 

ingestão de produtos de baixa qualidade as normativas no Brasil, estão estabelecidas 



requisitos e padrões mínimos para produção de leite cru de forma eficiente e exencial 

para a qualidade do produto final produzido pela indústria.  
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