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RESUMO

A realizacdo de inspecdo sanitaria de produtos de origem animal, desde a
producdo até a sua comercializacdo, € de fundamental importancia para a
garantia da inocuidade e seguranca alimentar da populagdo em geral,
prevenindo assim a disseminacdo de doencas causadas pela ingestdo de
produtos inadequados para consumo. Neste sentido, objetivamos por meio do
presente artigo realizar uma reviséo de literatura acerca da tematica Inspecéo
sanitaria de produtos de origem animal, descrevendo o principal enfoque que
tem sido dado as pesquisas cientificas publicadas em periédicos e em
programas de pos-graduacdo stricto sensu, tanto de mestrado como de
doutorado. A metodologia utilizada envolveu a busca e analise de diferentes
producdes cientificas publicada em duas bases de dados, sendo uma biblioteca
eletrbnica de periddicos cientificos e um banco de dados de teses e dissertagdes.
A analise qualitativa dos dados produzidos nos mostra os diferentes objetos de
estudo das pesquisas acerca da inspecao sanitaria dos produtos de origem
animal, evidenciando assim as principais doengas e microrganismos
patogénicos que suscitaram a realizacao de tais pesquisas.

INTRODUCAO

A avaliacdo da qualidade e da inocuidade dos produtos de origem animal
realizada pelos 6rgdos governamentais de inspecao sanitaria se constitui como
uma atividade preventiva da mais alta relevancia para a saude publica.

No ambito do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
(MAPA), destacam-se as acdes de inspecéaoffiscalizacdo promovidas pelo
Servico de Inspecéo Federal (SIF), vinculado ao Departamento de Inspecao de
Produtos de Origem Animal (Dipoa).

A estes 6rgaos se atribui a competéncia pela aplicacdo e cumprimento

das leis, normas e regulamentos de inspecao/fiscalizacdo de estabelecimentos




de produtos de origem animal, abrangendo ndo apenas os estabelecimentos que
fazem comércio interestadual, como também aqueles que fazem comércio
internacional. “Essa atividade € executada pelos auditores fiscais federais
agropecuarios, meédicos veterinarios, de forma permanente nos
estabelecimentos que realizam abate de animais e de forma periddica, por
auditoria, nos demais estabelecimentos industriais” (MAGIOLI, 2017, p. 3).

Por meio dos processos de inspecaol/fiscalizacéo € possivel se evidenciar
a contaminacao de produtos de origem animal por diferentes doencas e
microrganismos patogénicos. Neste contexto, buscaremos responder por meio
desta revisdo de literatura a seguinte pergunta de pesquisa: quais sao as
principais doengas ou microrganismos patogénicos que suscitam a realizacéo de
pesquisas dentro da temética Inspecao sanitaria de produtos de origem animal?

Com isso objetivamos descrever o principal enfoque que tem sido dado a
estas pesquisas, e estabelecer um panorama entre 0 nimero de pesquisas
produzidas e as diferentes culturas de producdo pesquisadas, evidenciando
assim as tematicas potencialmente saturadas e aquelas até entdo pouco

exploradas.

METODOLOGIA

Esse trabalho consiste em uma reviséo de literatura de natureza descritiva
qualitativa acerca das producbes cientificas publicadas em periédicos e no
Catalogo de Teses e Dissertacfes da CAPES sobre o tema Inspecdo sanitaria
de produtos de origem animal.

Segundo Brizola e Fantin (2016, p. 27), a reviséo de literatura “nada mais
€ do que a reunidao, a juncao de ideias de diferentes autores sobre determinado
tema, conseguidas através de leituras, de pesquisas realizadas pelo
pesquisador”, ndo sendo, portanto, algo totalmente original visto que se trata de
uma compilacéo critica de obras de outros autores que discorrem sobre uma
mesma tematica.

Conforme ja mencionado, além do Catalogo de Teses e Dissertacfes da
CAPES também foi consultada a Biblioteca Eletrénica Cientifica SciELO, a qual
reine em uma mesma plataforma diversos trabalhos publicados em diferentes

revistas cientificas.



Para isso foi utilizado no campo de busca, tanto na plataforma CAPES
como na plataforma SciELO determinadas expressées que combinavam
palavras-chave especificas como, por exemplo, ((Inspecdo) AND (sanitaria) AND
(produtos) AND (origem) AND (animal)) ou apenas ((Inspe¢cédo) AND (sanitéria)
AND (animal)), cujo objetivo visava filtrar as publicacbes cientificas mais
relevantes e condizentes com a tematica pesquisada.

Com base nos trabalhos encontrados foi possivel realizar uma analise
especifica de cada trabalho por meio de determinados critérios de selegcéo
(periodo em que foram publicados, classificacdo quanto a cultura de producéo,
microrganismos patogénicos e principais doencas identificadas), os quais serao

detalhados mais adiante na apresentacéo dos resultados.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A busca pela tematica Inspecdo sanitaria de produtos de origem animal
no Banco de Teses e Dissertacdes da CAPES nos reportou a existéncia de 95
trabalhos cientificos, tanto de mestrado como de doutorado, os quais foram

publicados no periodo de 1999 a 2022, conforme detalhado na Tabela 1.

Tabela 1 — Publica¢@es cientificas de carater Stricto Sensu sobre a tematica em guestao.

Titulagao 1999a | 2006a @ 2011a | 2016a | 2021a Total
2005 2010 2015 2020 2022
Doutorado 2 3 1 2 - 8
Mestrado* 19 11 16 3 2 51
Mestrado Profissional - - 8 20 4 32
Profissionalizante® - - 4 - - 4
Total 21 14 29 25 6 95

Fonte — Elaboragéo prépria com base no Catélogo de Teses e Dissertag6es da CAPES

De acordo com os dados apresentados nesta tabela, cerca de 91,5% dos
trabalhos encontrados sdo de dissertacfes, tanto provenientes de mestrados
académicos como de mestrados profissionais.

E importante destacar que nem todos os trabalhos encontrados fazem
referéncia direta a uma regido especifica, estado ou municipio. Esses trabalhos

abordam, dentre outros assuntos, as legislacdes aplichveis aos servigos de

4 Os trabalhos publicados nessa modalidade referem-se aos mestrados de carater académico.
> O termo “Profissionalizante” se enquadra nos mesmos critérios do “Mestrado profissional”.



inspecdo sanitaria de produtos de origem animal e a elaboracédo/avaliacdo de
instrumentos para afericdo de processos de inspecao sanitaria.

Por outro lado, dentre os demais trabalhos encontrados foi possivel
estabelecer um paralelo entre o nimero de producdes cientificas com referéncia
direta a estados ou regides. Estas pesquisas retratam de forma especifica a
realidade de determinadas localidades, descrevendo caracteristicas higiénico-
sanitarias dos estabelecimentos produtores de alimentos de origem animal bem
como o perfil socioecondémico dos atores envolvidos.

Essas caracteristicas higiénico-sanitarias sao inspecionadas com base
em leis, decretos e normas regulamentadoras, as quais embasam o Sistema
Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), vinculado
ao Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Agropecuéria (SUASA).

Neste contexto, é de competéncia do SISBI-POA a padronizacédo e
harmonizacdo dos procedimentos de inspecdo de produtos de origem animal
para garantia da inocuidade e seguranca alimentar em todo o territério nacional.

No Brasil a inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal
obedece as leis N° 1.283, de 18 de dezembro de 1950 e N° 7.889, de 23 de
novembro de 1989, bem como ao Decreto N° 9.013, de 29 de marco de 2017
gue regulamento estas duas leis.

De acordo com a Lei N° 1.283/1950, estéo sujeitos a fiscalizagao: “a) os
animais destinados a matanca, seus produtos e subprodutos e matérias primas;
b) o pescado e seus derivados; c) o leite e seus derivados; d) o ovo e seus

derivados; €) o mel e cera de abelhas e seus derivados” (BRASIL, 1950, p. 1).

Art 3° A fiscalizacao, de que trata esta lei, far-se-a:

a) nos estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades
rurais com instalacfes adequadas para a matanga de animais e o0 seu
preparo ou industrializagédo, sob qualquer forma, para o consumo;

b) nos entrepostos de recebimento e distribuicdo do pescado e nas
fabricas que industrializarem;

¢) nas usinas de beneficiamento do leite, nas fabricas de laticinios, nos
postos de recebimento, refrigeracdo e desnatagem do leite ou de
recebimento, refrigeracdo e manipulacdo dos seus derivados e nos
respectivos entrepostos;

d) nos entrepostos de ovos e nas fabricas de produtos derivados;

€) nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem,
armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal;
f) nas propriedades rurais;

g) nas casas atacadistas e nos estabelecimentos varejistas (BRASIL,
1950, p. 1).



Conforme apresentado no Grafico 1, a maioria dos trabalhos publicados
tem como tem como objeto de estudo as inspecdes sanitarias aplicadas a
bovinocultura, abrangendo estabelecimentos produtores de laticinios, frigorificos

e abatedouros.
Grafico 1 — Relacdo entre os trabalhos publicados e as diferentes culturas de produgao.
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Fonte 1 — Elaboragao prépria com base no Catalogo de Teses e Dissertagfes da CAPES

Coincidentemente os dois trabalhos publicados e relacionados a
apicultura foram produzidos na mesma instituicdo de ensino (Universidade
Estadual do Maranhdo — UEMA) e abordam tematicas muito semelhantes.

No primeiro trabalho, desenvolvido por Sousa (2018), se teve por objetivo
a caracterizacdo da cadeia produtiva de mel de abelhas Tiuba, Melipona
(Melikerria) fasciculata, considerando doze municipios da mesorregido Oeste
Maranhense, localizados nas microrregides de Pindaré e Gurupi.

Segundo a autora as amostras coletadas foram submetidas a testes
fisico-quimicos, analises microscoépicas (pesquisa de sujidades e matérias
estranhas) e analises microbioldgicas (bolores e leveduras, coliformes totais e
termotolerantes, Clostridium sulfito redutores e Salmonella spp).

Por outro lado, no segundo trabalho, desenvolvido por Silva (2020), foram
abordados os processos de agroindustrializagdo, ndo apenas de mel como
também de frango caipira e peixe no estado do Maranh&o, objetivando também
a elaboracéao de perfis simplificados de plantas baixas, contribuido assim com os

processos de producao e comercializagéo destes produtos de origem animal.



No caso dos produtos provenientes da bovinocultura, mais
especificamente no que se refere a producéo de carnes e derivados, o Decreto

N° 9.013/2017 estabelece em seu artigo 43 as seguintes exigéncias:

Art. 43. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as
particularidades tecnolédgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalacGes e equipamentos para recepcdo e acomodacdo dos
animais, com vistas ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal,
localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos
produtos;

Il - instalacdes especificas para exame e isolamento de animais
doentes ou com suspeita de doenca;

Il - instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo,
autoclave ou outro equipamento equivalente, destinado a destruicao
dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagBes e equipamentos para higienizacdo e desinfec¢cédo de
veiculos transportadores de animais; e

V - instalacbes e equipamentos apropriados para recebimento,
processamento, armazenamento e expedicdo de produtos né&o
comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de
uma espécie, as dependéncias devem ser construidas de modo a
atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem
prejuizo dos diferentes fluxos operacionais (BRASIL, 2017, pp. 16-17).

A realizagdo da inspecéo sanitaria ante-mortem e post-mortem nas linhas
de producéo de produtos de origem animal é de fundamental importancia para o
diagnéstico de doencas e identificacdo de microrganismos patogénicos, 0s quais
podem contaminar estes produtos e inviabilizar, de forma encadeada, todos os
processos de producao, comercializacdo e consumo.

Neste sentido, ao retomarmos a nossa pergunta de pesquisa com intuito
de evidenciar as principais doencas ou microrganismos patogénicos que
suscitam a realizacao de pesquisas dentro da tematica Inspecao sanitaria de
produtos de origem animal, ressaltamos, dentro do conjunto de trabalhos
pesquisados, os seguintes temas: (a) Tuberculose bovina; (b) Contaminacao de
cortes de carne de frangos e suinos, tanto por Staphylococcus Aureus como por
Escherichia Coli; (c) Mastite subclinica em caprinos; (d) Teniase-cisticercose
bovina; (e) Protozoarios do filo Apicomplexa em ostras (Crassostrea sp.); (f)
Pododermatite em frangos de corte; (g) Coliformes totais, fecais, termotolerantes
e Salmonella spp em tilapias de pesqueiros e em carcacas de frangos; (h)
Brucella spp em lesbes de carcacas e visceras bovinas; (i) Ocratoxina A em
suinos; (j) Micro-organismos patogénicos em cacharas (Pseudoplatystoma

reticulatum) provenientes de piscicultura; e (k) Anisakideos em peixes.



No que diz respeito as publicagbes encontradas na Biblioteca Eletronica

Cientifica SciELO, a busca pela tematica Inspecdo sanitaria de produtos de

origem animal nos reportou a existéncia de 16 artigos cientificos, conforme

detalhado no Quadro 2 apresentado a seguir.

Quadro 2 — Artigos publicados na Biblioteca Eletronica Cientifica SciELO.

Autores

Titulo do artigo

Periédico/ano
de publicacéo

FERREIRA, Felipe
Francelino et al.

Isolamento e tipificacéo genética de
Mycobacterium bovis em lesdes sugestivas de
tuberculose em bovinos abatidos no estado do

Ceara

Pesquisa
Veterinaria
Brasileira/2020

JACOB, Michelle
Cristine Medeiros;
AZEVEDO, Elaine.

Inspecao sanitaria de produtos de origem animal:
o debate sobre qualidade de alimentos
no Brasil

Salde e
Sociedade/2020

SILVA, Ricardo
Mendes da et al.

indice colimétrico e genes de viruléncia iss e iutA
em isolados de “Escherichia coli” em celulites de
carcacas de frangos sob Inspec¢édo Sanitaria

Revista
Brasileira de
Saude e
Producéo
Animal/2018

PEIXOTO, Rafaella
Paola M. Guimaraes
el al.

Perfil da implantacdo de cisticercos de Taenia
saginata em sitios musculares nao usuais e sua
importancia para a Saude Publica

Pesquisa
Veterinaria
Brasileira/2018

BICA, Roque
Fernando Pinheiro;

Ocorréncia de hidatidose, cisticercose e

COPETTI, Marina : . . ~ Ciéncia
. tuberculose em bovinos abatidos sob inspec¢éo
venturini; estadual no Rio Grande do Sul, Brasil Rural/2018
BRUM, Mério Celso '
Sperotto.
SCHLEMPER, Residuos de antibiéticos no leite pasteurizado e Ciénci
i ~ : L iéncia
Valfredo; ndo pasteurizado comercializados no sudoeste do Rural/2017
SACHET, Ana Paula. Parana, Brasil
DUARTE, Camilla T. _ _Perfll da transmlssao e p_revalenma dq Pesq_w,se_l
cisticercose bovina em propriedades rurais do Veterinaria

Ducas et al.

Tridngulo Mineiro

Brasileira/2016

OLIVEIRA, Adriana
Aguiar et al.

Principais causas de condenacéo ao abate de
aves em matadouros frigorificos registrados no
servico brasileiro de inspecéo federal entre 2006
e 2011

Ciéncia Animal
Brasileira/2016

SANTOS, Tatiane O.
et al.

Inquérito epidemiolégico sobre o complexo
teniase-cisticercose bovina ho municipio de
Vicosa, Minas Gerais

Pesquisa
Veterinaria
Brasileira/2013

PEIXOTO, Rafaella
P.M. Guimaraes et
al.

Distribuic&o e identificacdo das regides de risco
para a cisticercose bovina no estado do Parana

Pesquisa
Veterinaria
Brasileira/2012

ARAGAO, Samuel
Carvalho de et al.

Cisticercose animal em aldeias indigenas
brasileiras

Revista
Brasileira de
Parasitologia

Veterinaria/2010

PEREIRA, M.A.V. da
C.etal

Prevaléncia da cisticercose em carcagas de
bovinos abatidos em matadouros-frigorificos do
estado do Rio de Janeiro, submetidos ao controle
do Servico de Inspec¢éo Federal (SIF-RJ), no
periodo de 1997 a 2003

Arquivos do
Instituto
Biologico/2006

LIMA, M. da C.G. de
et al.

Contagem de células somaticas e andlises fisico-
quimicas e microbioldgicas do leite cru tipo C

Arquivos do
Instituto

Biol6gico/2006




produzido na regido agreste do estado de
Pernambuco
SANTOS, Ferlando Proqlugéo elcomposigﬁo do I_eite de vacas Rgvi;ta
Lima et al. submetidas a dietas contendo~dlferent§§ niveis e Bra5|le.|ra de
formas de suplementacéo de lipidios Zootechia/2001
PFUETZENREITER,
Marcia Regina; Epidemiologia da teniase/cisticercose por Taenia Ciéncia
PIRES, Fernando solium e Taenia saginata Rural/2000
Dias de Avila.
RODRIGUES, Lauro Inspecao sanitaria e critério de julgamento da Ciéncia
Vicente Campello. cisticercose bovina calcificada. Infeccéo leve Rural/1993

Fonte — Elaboragéo propria com base na Biblioteca Eletronica Cientifica SCIELO

Conforme mencionado anteriormente, para a realizacao da pesquisa na
Biblioteca Eletronica Cientifica SciELO foi utilizado no campo de busca as
palavras-chave ((Inspecédo) AND (sanitaria) AND (animal)). Com base nos dados
apresentados foi possivel identificar as seguintes doencas ou microrganismos
patogénicos: (a) Mycobacterium bovis; (b) tuberculose bovina; (c) colibacilose;
(d) cisticercose bovina; (e) Taenia saginata; (f) parasitoses; (g) Hidatidose; (h)
cisticercose; (i) teniase; (j) Taenia solium; (k) neurocisticercose; (I) complexo
teniase-cisticercose bovina; (m) Escherichia coli.

Ao compararmos 0s objetos de estudo nas teses, dissertacdes e artigos
cientificos, observamos uma convergéncia para 0s seguintes temas: (a)
Escherichia coli; (b) tuberculose bovina (Mycobacterium bovis); e (c) complexo
teniase-cisticercose bovina (Taenia saginata).

A maior frequéncia da abordagem desses temas em relag¢éo a outros nos
leva a supor que a ocorréncia de contaminacao de produtos de origem animal
por estes fatores é algo muito recorrente nas cadeias de producao alimentar. No

caso da Escherichia coli,

o significado da sua presenca nos alimentos deve ser analisado de dois
angulos: indica contaminacdo microbiana de origem fecal, portanto
condicdes higiénicas insatisfatérias; e o outro aspecto a ser
considerado é que diversas linhagens sdo comprovadamente

patogénicas para o Homem e os animais (PESSOA, 2011, p. 9).

A utilizacdo da técnica de Reacédo em Cadeia da Polimerase (PCR), € um
importante instrumento para a analise de amostras de Escherichia, sobretudo
para se verificar a presenca dos genes iss e iutA (SILVA, 2018).

No que diz respeito a tuberculose bovina, doenca infecciosa e contagiosa
causada principalmente pela bactéria Mycobacterium bovis, se tem como

consequéncia, dentre outros fatores, a perda de rebanhos bovinos como



resultado de morte de animais, as alteracbes reprodutivas, a reducdo da

producao de leite e 0 descarte e condenacao de carcaca (FERREIRA, 2020).
Outro tema também abrangente dentro do conjunto de pesquisas

encontradas se refere verminoses transmitidas pela Taenia, causadora da

teniase e da cisticercose, as quais acometem, em sua maioria, bovinos e suinos.

O complexo teniase/cisticercose é causado pela mesma espécie de
cestodio, em fases diferentes do seu ciclo de vida. A cisticercose € uma
entidade clinica provocada pela presenca da forma larvaria nos tecidos
de suinos, bovinos (outra espécie de taenia, Taenia saginata) ou do
homem (FNS, 2017 apud TOLEDO et al, 2018, p.30).

A incidéncia dos casos de contaminacdo de alimentos por doencas do
complexo teniase-cisticercose bovina reacende o alerta acerca dos
estabelecimentos de funcionamento clandestinos, sobretudo de abatedouros e
frigorificos, o que reforca ainda mais a importancia das atividades de inspecéo
sanitaria realizadas pelos 6rgaos de fiscalizagdo e controle de produtos de

origem animal.

CONSIDERACOES FINAIS

A revisdo de literatura sobre a Inspecédo sanitaria de produtos de origem
animal nos mostrou uma série de producdes cientificas acerta do tema,
abordando diferentes doencas e microrganismos patogénicos responsaveis pela
contaminacao desses produtos.

As pesquisas encontradas abordam com mais frequéncia as diferentes
tematicas relacionadas a bovinocultura, tanto de leite como de corte. Por outro
lado, a apicultura foi o ramo de producdo agropecuaria com menos trabalhos
apresentados, 0 que serve como sugestdo para a realizacdo de futuras
pesquisas até entdo pouco exploradas.

No caso especifico da producédo de mel Sousa (2020, p. 18), afirma que
“nao ha exigéncias para a realizagao de analises microbiolégicas para avaliagcéo
de controle de qualidade do mel”’. As legislagcdes brasileiras e internacionais
“‘estabelecem apenas que seja seguida boas praticas de higiene durante todo o
processo de manipulagao do produto”.

Conforme descrito anteriormente, h4 uma predominancia por temas
relacionados as doencas Escherichia coli (PESSOA, 2011), tuberculose bovina
(FERREIRA, 2020) e as doencas do complexo teniase-cisticercose bovina
(TOLEDO, 2018).



De modo geral podemos concluir que as pesquisas relacionadas a
Inspecdo sanitaria de produtos de origem animal tornaram evidentes aspectos
importantes dos processos de inspecdo sanitaria, sobretudo as que visam
assegurar a inocuidade e seguranca alimentar dos diferentes produtos de

procedéncia animal produzidos em todo o territorio nacional.
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